
ENSEMBLE, CRÉONS DES EMOTIONS CULINAIRES

CATALOGUE 2023 - 2024



Traiteur event – Bar à mignardises



I.-PRÉSENTATION

II.-BONJOUR CAFÉ

III.-BUFFET GOURMET 
CHAUD ET FROID
1–Mignardises salées
2- Mignardises sucrées
3- Verrines salées et sucrées
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PRÉSENTATION

On'Cuisine est un e-traiteur spécialisé dans la 
réalisation de buffets de mignardises, de brunch 
boxes et de plateaux de mignardises pour tous types 
d'événements. Nous offrons une large variété de 
bouchées gourmandes, comprenant des apéritifs des 
quatre coins du monde, et nous nous déplaçons sur le 
lieu de réception pour assurer le service.
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Café – Thé – Chocolat – Lait
3 viennoiseries (croissant, pain au chocolat, pain au

raisin) Verrines de fruits

Assortissement de charcuterie (jambon, saucisson, 

pâté) 

O m e lette ou oeuf au plat ou oeuf brouillé

Beurre

Confitures 

Jus de fruits  

Eau m inérale

8000 Fcfa/personne

B O N J O U R  C A F É
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Jus de fruits – Eau minérale – Sodas

- Jus  de B issap à  la  menthe et  à  l ’ an is  éto i lé

- Jus d’ananas fumé

- Jus  de  G ingem bre

- Jus de Passion

- Jus de Baobab

- Jus d‘orange

- Eau m inérale

- Sodas

6000 Fcfa

B A R  S A N S  A L C O O L
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FORMULE COCKTAIL MIGNARDISES

6 pièces par personne 5.000

8 pièces par personne 7.000

10 pièces par personne 11.000

FORMULE COCKTAIL VERRINES

6 pièces par personne 8.000

8 pièces par personne 11.000

10 pièces par personne 13.000

FORMULE CANAPÉS

+

VERRINES 12 PIÈCES PAR PERSONNE

12.000

N O S  V E R R I N E S  E T  
M I G N A R D I S E S



1. MIGNARDISES SALÉES

- Mini burger steak, sauce tartare, oignons confits
- Mini long chicken (pain brioche, poulet panné, sauce 

tartare, laitue)
- Mini brochettes poulet pesto
- Mini brochettes poulet sauce mexicaine
- Mini bagel au saumon
- Mini navette de thon
- Mini Tacos boeuf
- Mini club sandwich
- Wrap crème de thon, oignon frit
- Navette de boeuf epice
- Crepes au fruits de mer
- Croquette de poulet
- Coupelle de salade aux agrumes et canard confit
- Toast avocat , saumon
- Toast Tarama
- Mini Mauricette charcuterie
- Roule de crepe au saumon
- Mini quiches poulet curry
- Cake au mil
- Mini pizza au chèvre
- Quesadillas à la viande hachée
- Brochettes alloco gesier epicé
- Mini quiches fruits de Mer
- Mini chawarma
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2. MIGNARDISES SUCRÉES

- Mousse au 3 chocolat
- Panacotta fruits rouges
- Mini fondant au chocolat
- Mini crème brulée
- Mini fraisier
- Mini verrines Oreo
- Tartelettes citron meringue
- Choux à la vanille
- Crêpes nature
- Crêpes chocolat
- Cupcake vanilla
- Mini cake nature
- Mini chocolat
- Mini cake mabré
- Verrines fruits mix
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- Verrines de dés de saumon
et pommes de terre aux 
herbes

- Mousse d’avocat aux
écrevisses

- Salade de d’avocat et fruits 
de Mer

- Taboulé à l’oriental en 
verrine

- Tartare de legumes aux 
crevette

- Salade de pomme de terre et 
charcuterie

- Salade de quinoa au 
maquereau

- Salade de calamars du terroir
- Salade pates fraiches 

- Crème à la mangue et aux
fruits de la passion

- Brochettes de poulet à la
sauce satay

- Mousse au trois chocolats
- Yaourt à la banane et aux noix
- Mini cheesecake kinder
- Mini pavlova fruits de bois
- Mini red velvet cake
- Mini carrot cake
- Mini fondant noisettes
- Fondant chocomel
- Pana cotta aux fruits rouges
- Pana cotta passion et 

mangue (pendant la saison)
- Tartelettes citron meringue 
- Mini fondant au chocolat
- Crème brulée 
- Verrines Oreo
- Mini fraisier

3. VERRINES

Verrines salées Verrines sucrées







NOUS EGAYONS VOS TABLES 
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• BUFFET À DOMICILE
Nous dressons un buffet epoustouflant et assurons le service 
pour vous et vos convives.

• THEME DE BUFFET
Trois thèmes de décoration au choix du client:

- Décoration champetre
- Décoration gold chic
- Décoration blanc epuré

Services proposés

NB:Le dressage et service sontfacturésà des coutssupplementaires enfonction
du caracterede l’event
Tout serviceexcédant sa durée légaleest majoré de 3.000f/heure



AVEC ON’CUISINE, C’EST 
LE BONHEUR DANS VOS 

ASSIETTES

SARL au capital social de 1 000 000 Fcfa – Abidjan, Cocody, Angré Nouveau, non loin de 
l’Hôtel Boston Hill – Contact : +225 07 79 73 12 84 – Numéro RCCM : CIABJ032023B1302625 –

Numéro CC : 2301077P – Numéro Compte UBA : CI150 01010 110600000345  42 – Email : 
contact@oncuisine-ci.com – Facebook & Instagram : On’cuisine – www.oncuisine-ci.com


